
SPANFERKEL BUFFET 2026

SUPPE
Holsteiner Kartoffel-Lauch-Suppe 

*
SAL ATBUFFET 

Marktfrische Blattsalate | Balsamico-Honig-Champignon-Salat
Holsteiner Petersiliensalat | Blumenkohl

Tomaten-Gurken-Salat | rote Zwiebeln | Minze | Pinienkerne
Gurken-Dill-Salat

Wachsbohnensalat | Bohnenkraut | Schalotten
herzhafter Nudelsalat | hausgemachter Kartoffelsalat

Kräuter- & Balsamico-Dressing 

*
GANZES SPANFERKEL

aus der Sattelschweinmanufaktur Bauer Schramm in Ahrensbök
frisch vom Grill · am Buffet tranchiert

Rahmsauce | Burgundersauce
Kartoffelklöße | Petersilienkartoffeln | Sauerkraut 

*
NACHTISCH VOM L ANDE

nach Originalrezepten aus Oma Lottis Kochbuch
Rote & Gelbe Grütze

Vanillesauce
klassischer Schokoladenpudding & Grießpudding

*
NORDDEUTSCHES KÄSEBUFFET 

mit Spezialitäten vom Käseveredler Kober aus Itzehoe
verschiedene Brotsorten & Landbutter

Jeden Mittwoch ab 17.30 Uhr – p.P. 35,80

Wir freuen uns auf eine rechtzeitige Reservierung.
04503-80 20
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Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com


