
NORDDEUTSCHES FISCHBUFFET 2024

SUPPE
Hummercrèmesuppe | Grönlandshrimps 

*
VORSPEISEN 

Buntes Salatbuffet
Variationen vom Lachs | Senf-Honig-Dill Sauce

Fisch aus der Räucherkammer | Sahnemeerrettich
Grünschalenmuscheln

Meeresfrüchtesalat | Shrimpssalat
Thunfisch-Sashimi

Glückstädter Matjes-Variation | Zwiebelringe | Sauce nach Hausfrauenart

 *
HAUPTSPEISEN

Scampi-Pfanne | Kirschtomaten | Babylauch | rote Zwiebeln
Rotbarsch | Zitronen-Kapern-Tapenade | Spitzkohlgemüse 

Schollenfilet | Speck-Zwiebel-Stippe
 Ostsee-Dorschfilet · gedünstet | Gemüsestreifen

Tomaten-Kartoffelgratin
Gemüsereis

Petersilienkartoffeln | Bratkartoffeln
Kräutersauce | Senfsauce

*
DESSERT

hausgemachte Variationen

*
KÄSE

köstliche Auswahl · mit Spezialitäten vom Käseveredler Kober aus Itzehoe
Trauben | verschiedene Brotsorten & Landbutter

Jeden Freitag ab 17.30 Uhr
Pro Person 39,80

Wir freuen uns auf eine rechtzeitige Reservierung.
04503-80 20
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Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com


