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20. FEBRUAR 2026

Unser erster Panama-Abend

Eine spannende Genussreise mit raffiniertem Fiinf-Gang-Menii
und harmonierender Rum-Begleitung.

Durch den Abend fuhrt Nils Leymann.
Er prasentiert die Geschmackvielfalt aus dem Hause Malecon
in bester Verbindung mit der kulinarischen Fulle im Fuchsbau.

Freitag, den 20.02. - 18.30 bis 23.00 Uhr.
119,00 pro Person.

*

Wir freuen uns auf Sie und auf euch.
Hauke Fuhrmann, Sven Hemsen und die Flichse

Die Platze sind limitiert.
Wir empfehlen eine rechtzeitige Reservierung: 04503-80 20
oder info(@fuchsbau.com

*xk* Romantik Hotel - Restaurant - SPA
Dorfstral3e 9-11 - 23669 Timmendorfer Strand
Telefon: 04503-80 20 - www.fuchsbau.com

RUM TASTING DINNER »MALECON«
Das Menu am 20. Februar 2026

Zur Begruflung
»Pink Mojito®

Crema de Maiz

Sanfte Maiscremesuppe | Kokos | Limette | Vanille
,Bahama Mama Sour® - mit Malecon Anos 12

Ceviche de Loup de Mer
Tigermilch | knusprige Kochbanane | Chili | Mango | Koriander
»Spicy Mango Daiquiri“ — mit Malecon Anos 12

Sorbete de Maracuya

Ropa Vieja
Zart geschmortes Rinderbackchen | schwarzes Bohnenragout \ cremiges

Yuca-Puree

»Puro“ Malbec & Cabernet Sauvignon

Rum Malecon Reserva Superior 15 Anos pur

Tres Leches

Saftiges Milchkichlein | Rum Caramel

»El Presidente“ — mit Malecon Anos 18

—

Guten Appetit. Buen provecho. B OMANTIK
Zum WOhI &Sa|ud! HOTEL & RESTAURANT



