SommerKulinarium.
Barchef Simon Homp verrat GenielRer-
Geheimnisse aus unserer FOX Bar.

Passion Fruit Sundowner

Eine kostliche Fruchtbombe - 100 % Geschmack, zero % Alkohol.

An einem lauen Sommerabend den (Wellness-)Tag ausklingen lassen ...

Zutaten — fur zwei Glaser

Eine frische, reife Maracuja

100 ml Maracujasaft — hoher Fruchtanteil!
4 Essloffel Zitronensaft

100 ml frisch gepresster Orangensaft
brauner Zucker, alternativ Honig

2 Minzzweige

Crushed-lce

Sodawasser

* Die Maracuja halbieren, mit einem Loffel das Fruchtfleisch herauskratzen,
in einer Schussel sammeln.

* Einen guten Schuss Wasser hinzugeben, nach Geschmack suf3en und auf
hochster Stufe fur eine Minute mixen.

* Das purierte Fruchtfleisch, den Maracuja-, Orangen- und Zitronensaft mit
ein wenig Eis in einen Cocktail-Shaker geben und ordentlich schutteln.

¢ Crushed-lce in die Glaser fullen und die Mischung dazu geben.

* Daruber ein kraftiger Schuss Sodawasser sorgt furs Prickeln, die Minze ge-
schmacklich und optisch fir Hochgenuss.

Auf einen herrlichen Sommer!

Cheers.
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SO MANTI K Fuchsbau — Landleidenschaft nah am Meer.
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