
Unser Menü zum Valentinstag
14. Februar 2020

Aperitif 
Crémant ce Limoux rosé

Grande Cuvée 1531

*

Gebratene Jacobsmuscheln 
Carpaccio von der schwarzen Tomate

Rosencurry-Schaum | Babyspinat

*

Gedämpftes Kalbsfilet im Kräutermantel 
weißer Pfefferschaum | lauwarme Waldpilzen | violette Trüffelkartoffeln 

*

Ingwer-Schokoladen-Mousse
Mango-Chili-Crème | marinierte Erdbeeren 

49,00
pro Person 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Happy Valentine’s Day!

Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com In
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